
Service aux chambres
Offert de 11h à 22h / Composez le 313

À la soupe!

Mitonnée du jour, servie avec craquelins et pain frais			   6,50

Soupe aux deux oignons et fines herbes, son croûton gratiné 			   7,75

Entrées 

Assiette de légumes croquants, trempette et marinades			   6,50

Simple césar aux croûtons minutes, ses anchois séchés et tomates fraîches		  8,50

Demi panini grillé, bruschetta et boconccinni mariné			   8,50

Fondue parmesan et mesclun aux légumes acidulés			   8,75

Sur le pouce

Chips chaudes assaisonnées et légumes croquants servis avec trempette		  7,75

Panier de frites et sa mayonnaise dijon-curry			   6,50

Duo de rouleaux impériaux aux légumes, trempette thaï piquante			   7,50

Nachos garnis de salsa, poivrons, olives noires, mozzarella et crème sûre		  11,25

Panier gourmand 			   17,25

(6 ailes de poulet, frites allumettes ou chips chaudes, 2 rouleaux impériaux aux légumes, crudités et trempette)



La résistance 

Pâtes bolognaise 			   15,00

Hamburger de bœuf double fromage			   15,50

Laitue croquante et tomates fraîches servies avec frites

Pâtes du jour 			   17,50

Fine pizza à la québécoise			   17,75

Pepperoni, poivrons, champignons et bacon

Hamburger de bison, oignons et tomates marinées			   18,75

Brie fondant, laitue croquante et frites allumettes 

Fine pizza à l’européenne garnie de tomates 			   19,25

Chèvre aux fines herbes, asperges et oignons caramélisés

Bouquet de jeunes laitues au canard confit			   19,25

Mandarines, poivrons et coconut grillé, huile aux avelines

Croustillant de volaille style tao servi sur riz basmati au parfum d’agrumes 		  19,50

Et légumes sautés au sésame, miel et soya

Club sandwich du manoir au pain de ménage			   18,50

Frites allumettes, mayo dijonnaise et mesclun acidulé

Entrecôte de bœuf au beurre d’échalotes et poivre vert 			   20,25

Légumes sautés et gratin dauphinois

Pavé de saumon aux amandes grillées 			   20,34

Crème à l’oseille et baies roses, riz sauvage et légumes sautés



Inspiration sublime

Triolet de sorbets en verrine 			   8,95

Fruits des champs, poires et agrumes

Crème brûlée à l’érable des Bois Francs			   8,95

Et bleuets du Québec			 

Tasse de cappuccino à la crème de Bailey’s 			   8,95

Au parfum de menthe fraîche	

Truffé royal au chocolat mi-amer et Grand Marnier 			   8,95

Et ses écorces confites	

Larme au caramel et pommes cuites 			   8,95

Et son croquant de pistaches salées

Mousse au miel et fromage 			   8,95

Et sa compote de framboises chaude au thé vert

Sélection de fromages d’ici et d’ailleurs	           		  12,95

Et son bouquet de mesclun acidulé et noix grillées 
(non inclus en table d’hôte)



Boissons sans alcool 	 Petit	G rand 	

Bouteille d’eau (591 ml)	 3,25	 -

Eau pétillante	 3,25	 -

Lait	 2,25	 3,25

Jus	 2,25	 3,25		
Orange, canneberge, pamplemousse, pomme, tomate et légumes	

Limonade	 -	 3,75

Virgin Mary/Virgin César	 -	 4,25

Boissons gazeuses en fontaine	 2,25	 3,25	
Pepsi, 7up

Boissons gazeuses en canette	 -	 3,75

7up, 7up diète, Orange Crush, Pepsi, Pepsi diète, 
Club Soda, Ginger Ale, Tonic 

Boisson énergisante red bull	 -	 5,25

	 Tasse	B ol	S uppl. forfait

Café, thé ou tisane	 2,75	 -	 -

Expresso	 2,75	 -	 1,25

Expresso double	 3,25	 -	 1,75

Café au lait	 3,25	 4,75	 1,75

Cappuccino	 3,95	 -	 2,50

Poudre de cacao ou cannelle 

Chocolat chaud	 3,25	 5,75	 2,50

Extra crème fouettée			 

Café viennois	 4,75	 2,50	 -
Crème fouettée, poudre de cacao 

Cafés spéciaux
Amarula, crème fouettée	 9,00			 
	
Baileys, crème fouettée	 9,00	
Espagnol Cognac, Tía maría, crème fouettée	 9,00	
		   
Brésilien Cognac, Tía maría, Grand Marnier, crème fouettée	 9,00

  
Irlandais Jameson, Irish Mist, crème fouettée	 9,00

	


